‘FondueAlp

Fir de Gluscht

Chds und Fleisch gmischt uf em Bratt q s
18.00 pro Person, ab 2 Persone mdglich “Eusi Salat Variatione

Niisslisalat mit Ei, Spack, Croutons, Huusdressing | 14.50

Gmischte Salat mit Huusdressing | 11.00

Lauwarms Geissechdsli mit Fiige, Honig, Thymian
uf mariniertem Quinoasalat mit Opfel und Riiebli | 16.00
oder als Hauptgang fiir 24.00

Huussuppe
taglich 6pis Frisches
12.50
‘Extras
2.50 | Zuetat
‘2 Chnobli, Ei, Chili, Essiggurke, Silberzwiebeli
1
ue 5.50 | Zuetat
ab 2 Personen Cherrytomate, Waldpilz, Herddpfeli, Rotwiibirrd, Spéick
9.50 | Portion
Moitié-Moitié | 31.00 Frisch ghoblete Triiffel

De wiirzig Klassiker
Chili Fondue | 33.00

Rezenti Huusmischig | 31.00 A ] o
Wenns e chli rassiger & chraftiger dorf si ‘Heissi Flammchiieche
=

Walliser | 33.00 Nature

Mit gnueg Chnobli & feind Tomatewdirfeli mit Spéck, Zwieble und Suurrahm | 19.00

Das vom Fdrschter | 35.00 Lachs

Mit Eierschwdmmli & Schnittlauch mit Rauchlachs, Zwieble, Suurrahm, Kapere und Dill | 23.00
Ganz edel | 44.00 Ticinesi (vegetarisch)

Mit schwarzem Triiffelv mit Zwieble, Suurrahm, Antipasti und Alpchés | 21.00

Bim “Bschtelle de Kirsch
zum Tiinkle néd vergésse!
6.50

| Oppis Siiesses

Racl ,
ette & "Plausch Grosi’s Opfelwéhe mit Vanilleschuum | 10.50

Poriton Raclettechds Zitronesorbet mit Vodka | 10.50

mit Herd6pfeli und Garnitur

18.00 | grossi Portion 26.00 Warms Schoggigugelhdpfli

mit Suurahmglace & heisse Beeri | 14.50

Raclette Plausch so viel ihr méged Chliine Gluscht | 6.50
mit Gletscher-Chas us Pontresina und Garnitur
ab 4 Persone méglich | 48.00 pro Person

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive 7.7 % MwSt.



